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Significato del termine kosher



Mitzva Halacha

Saggi

Rashi

Goy = Gentile

Torah



I sette comandamenti di Noè



La macellazione nel giudaismo è un 
comandamento a macellare un animale 

secondo l’Halacha

È vietato mangiare animali senza la macellazione 
e la preparazione previste dalla Halachah



Gli animali puri sono gli animali con zoccolo fesso 
e ruminanti (animali con 4 stomaci)



Si possono mangiare solo pesci con pinne e 
squame



La Torah ha fornito un elenco di volatili che è 
proibito mangiare (es. i rapaci sono tutti vietati)

Tutti gli animali che infestano la terra, ad eccezione 
di alcuni tipi di locuste, non sono kosher



Ammessi (elenco parziale):

Animali: bovini domestici (mucca), capra domestica, pecora

domestica.

Bestie: cervo, asino, bufalo, giraffe.

Pollame: gallo domestico, tacchino, oca, anatra, cigno,

piccioni.

Insetti: cavalletta, locusta.

Vietati (elenco parziale) :

Mammiferi: cammello, cavallo, asino, coniglio, maiale.

Alati: vari tipi.

Frutti di mare.



Alcuni divieti comuni anche ad altre religioni 
(halal musulmano)

Origine tra i popoli arabi precedenti all’Islam



Divieto di mangiare un organo prelevato da un 
animale ancora vivo o morente

Divieto di mangiare sangue: condizione 
necessaria nella preparazione della carne è la 

rimozione del sangue



Divieto di mangiare:

 involucri muscolari
 guaine tendinee
 nervo sciatico

«Non ti chiamerai più Giacobbe, ma Israele, perché hai 

combattuto con Dio e con gli uomini e hai vinto». 

Giacobbe disse: «Ho visto Dio a faccia a faccia eppure la mia vita 
è rimasta salva». (Genesi 32, 24-34)



Separazione tra carne e latte

Uso presso i Beduini di offrire «Capretto nel latte 
di sua madre» ad ospiti illustri

«Non cucinerai un capretto nel latte di sua madre» 

(Esodo 23:19; Esodo 34:26; Deuteronomio 14:21



Un gentile non può eseguire la macellazione 
kosher o altre azioni destinate alla preparazione 

di cibo kosher



Divieto a Pasqua di mangiare chametz
(farina di frumento, orzo, farro, avena o segale)

MatzahChametz



Supervisione Kosher in Israele

Cambiamenti con l’immigrazione dall’ex URSS 
negli anni '90 

Pig Breeding Prohibition Act



Legge sulla proibizione delle frodi del Kashrut

Il Rabbinato colloca sorveglianti nei luoghi di 
produzione del cibo 

(a volte ricevono il salario dallo stesso imprenditore)



La macellazione kosher

Viene effettuata tagliando il collo dell’animale 
mentre è vivo con un coltello privo di difetti, 

affilato e liscio



Verifica della presenza di eventuali aderenze/lesioni:
 esame interno
 esame esterno

Carne liscia (Glatt)



CONCLUSIONI


